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MOLINO
PORDENONE
dal 1923
SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Rev.4 23/11/2020 cod.470 VITAKORN "Mix d'Autore
cod. Fornitore 16/07/2020 R&S |GR-COM-2007-VITAKORN MOLINO PORDENONE-V-1-0
DESCRIZIONE SEMILAVORATO PER PANE CON SEMI, FARINA DI SEGALE E MALTO
DESTINAZIONE Uso SEMILAVORATO IN POLVERE PER PANIFICAZIONE, PER USO PROFESSIONALE
DOSAGGIO 100%
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE E CHIMICO - FISICHE
COLORE MARRONE CHIARO - NOCCIOLA
ODORE CARATTERISTICO, CON SENTORE TOSTATO ASSENZA ODORI DI MUFFA, RANCIDO O DI ALTRA NATURA
SAPORE PROPRIO E GRADEVOLE
ASPETTO FARINA MISTA A SEMI CHIARI E SCURI, PICCOLE SFERE INTERE E FRAMMENTATE DI MAIS ESTRUSO. ASSENZA DI CORPI ESTRANEI
UMIDITA <15,5%

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
12 MEsI

CATEGORIE VULNERABILI
PRODOTTO NON ADATTO A PERSONE CON ALLERGIA O SENSIBILITA Al SEGUENTI INGREDIENTI: CEREALI CONTENENTI GLUTINE, LATTE, UOVA,
SOIA, LUPINI, SESAMO, FRUTTA A GUSCIO.

CRITERI IGIENICO — MICROBIOLOGICI MEDI*
CARICA MICROBICA TOTALE < 500.000 UFc/G

MUFFE < 2.500 UFC/G
LIEVITI < 2.500 UFc/G
COLIFORMI TOTALI < 10.000 UFc/G

* | VALORI DI RIFERIMENTO NON SONO SPECIFICATAMENTE DEFINITI PER LEGGE IN QUANTO PANE E PRODOTTI DA FORNO SONO SOTTOPOSTI
A COTTURA CON TEMPERATURE SUPERIORI A 200°C E NON COSTITUISCONO PERICOLO MICROBIOLOGICO PER IL CONSUMATORE.

CRITERI CHIMICI

RESIDUI DI PESTICIDI NEI LIMITI DI LEGGE SECONDO IL REG.(CE) 396/2005 E D.M. 27/08/2004 E SUCC. AGGIORNAMENTI,
MODIFICHE ED INTEGRAZIONI
MICOTOSSINE CONFORMI A REG.(CE) 1881/2006 E SUCC. AGGIORNAMENTI, MODIFICHE ED INTEGRAZIONI
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PORDENONE

MOLINO

dal 1923 ideas in bakery

INGREDIENTI IN ORDINE DI PESO
- FARINA DI GRANO TENERO TIPO “0" *

- FARINA DI GRANO TENERO TIPO “1" MACINATA A PIETRA (4,5%)
- SEMIMISTI 8,4% (SEMI DI GIRASOLE 3,6%, SEMI DI LINO 2,4%, SEMI DI SESAMO 2,4%)

- GRITZDISOIA

- FARINA DI SEGALE (2,7%)

- FARINA DI FRUMENTO MALTATO (2%)
- MALTO D'ORZO (1,8%)

- ESTRUSO DI MAIS (FRUTTA A GUSCIO)
- GLUTINE VITALE DI FRUMENTO

- ZUCCHERO

- DESTROSIO

- ENzIMI**

*LA FARINA E STATA TRATTATA CON ACIDO L-ASCORBICO, CHE HA FUNZIONE TECNOLOGICA. NON NE RIMANE TRACCIA UNA VOLTA COTTO IL PRODOTTO E NON

NECESSITA PERCIO DI ESSERE DICHIARATO IN ETICHETTA.

** TRA CUI, LIPASI, ENZIMI UTILIZZATI IN SOSTITUZIONE A E471 ED E472 CHE, SE A CONTATTO CON ALTE QUANTITA DI GRASSI RICCHI DI ACIDI GRASSI SATURI
POSSONO DETERMINARE LA LIBERAZIONE DI COMPOSTI CHE EMANANO ODORI SGRADEVOLI.

CONDIZIONI DI STOCCAGGIO

CONSERVARE IN LUOGO ASCIUTTO, A MAX. 25°C. NON ESPORRE A FONTI DI CALORE. RICHIUDERE LA CONFEZIONE DOPO L'USO.

SCHEDA LOGISTICA

DIMENSIONI SACCO 25KG H90cMXL50cm X P25 cm
CONFEZIONE SACCO "BOCCA APERTA" DA 25 KG.
MATERIALE CARTA | PEHD

PALLETTIZZAZIONE 20 SACCHI DA 25 KG. (ToT. 500 KG)

Valori Nutrizionali
Vitakorn Molino di Pordenone

Valori Nutrizionali medi per 100 g* di miscela

Valore energetico KJ 1526 Kcal 364
Grassi 56 g
di cui acidi grassi saturi 07 g
Carboidrati 622 g
di cui zuccheri 193 ¢
Fibre 43 g
Proteine 141 g
Sale 0035 g
Sodio 14 mg

dei singoli ingredienti del prodotto finito.

*| Valori indicati sono da considerarsi medi e ottenuti dalla somma dei Valori Nutrizionali
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ALLERGENI SI/NO Possil:tile Presenza Per Presenza r‘1el sito
contaminazione crociata* produttivo**
CEREALI CONTENENTI GLUTINE (GRANO, FARRO, ORZO, SEGALE, KAMUT O | LORO S| ) S|
CEPPI IBRIDATI) E PRODOTTI DERIVATI
CROSTACEI O PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI NO NO NO
UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA NO Sl Sl
PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE NO NO NO
ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI NO NO NO
SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA SI - Sl
LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO IL LATTOSIO) NO Sl Sl
FRUTTA A GUSCIO: MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI COMUNI, NOCI DI ACAGIU’, NOCI NO S| NO
PECAN, NOCI DEL BRASILE, PISTACCHI, NOCI DEL QUEENSLAND E PRODOTTI DERIVATI
SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO NO NO NO
SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE NO NO NO
SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO SI - Sl
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 mg/kg O 10 NO NO NO
mg/| ESPRESSI COME SO,
LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI NO Sl Sl
MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI NO NO NO
DICHIARAZIONE OGM
0.G.M. O DERIVATI DA O.G.M. (CONFORMITA" Al REG. CE 1829/2003 e 1830/2003) NO NO NO
TRATTAMENTO IONIZZANTI
TRATTAMENTO CON RADIAZIONI IONIZZANTI NO NO

* CASELLA COMPILATA CON UN SI SE ESISTE LA POSSIBILITA’ DI RITROVARE ACCIDENTALMENTE TRACCE DELL'ALLERGENE NEL PRODOTTO (CONTAMINAZIONE CROCIATA) E CON UN
NO SE NON ESISTE IL RISCHIO DI CONTAMINAZIONE CROCIATA.

**PUR ESCLUDENDO LA PRESENZA INTENZIONALE E/O ACCIDENTALE (CONTAMINAZIONE CROCIATA) NEL PRODOTTO, VIENE INDICATO CON UN SI LA PRESENZA DELL'ALLERGENE NEL
SITO DI PRODUZIONE E CON UN NO L'ASSENZA DELL'ALLERGENE NEL SITO PRODUTTIVO.
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